ca 9 U5 -60
Stuck M. Yo

» 250 g Mehl » 1509 Zuchker FROSTING

> 30g Kahkao > 1 Prise Salz » 5 Tropfen Pfefferminzol
» 2/13 TL Natron » 100g Butter » 350g Puderzucker

- 2/3 TL Bachpulver 250 ml Buttermilch = 1759 Butter

> 2 Eier > 1759 After Eight » ggf. grune Pastenfarbe

P In einer Schussel Bi und Zucker schaumig ruhren

- Butter, Backpulver, Natron und Salz dazugeben und ruhren.

- Weiche Butter und Buttermilch hinzufugen:

- Kakao und Mehl sieben und zum "Teig" dazugeben und zwel bis drei Minu-
ten mit dem Handruhrgerat verruhren.

» Die Muffinformchen zu Y4 fullen und in die Mitte ein halbes Schokoplatt-
chen After Eight legen. Dann bis 3/4 der Form mit Teig fullen.

» In den vorgeheizten Ofen bei 180° C etwa 20 Minuten backen lassen -
unpedingt mit einem Zahnstocher in den Muffin stechen und prufen, ob
noch Teig daran kleben bleibtl!

- In der Zeit Puderzuchker mit weicher Butter und 5 Tropfen Pfefferminzol
(9of. auch grune Pastenfarbe) verruhren bis die Masse einigermalien
formfest ist.

- Cupcakes aushuhlen lassen und mit dem Frosting verzieren




